Tafe]kunstler stehen bel der Femsehprels-Gala ihren Mann

Der Koch Olaf Bcrkhausen {1. von links) von der Mnrﬁ:ld:r hfcstyl: Werkstatt und sein d:tlkupﬁgr.s Team haben die Ga!a.giste withrend
der Verleihung des 10. Deutschen Fernsehpreises in Koln verwohnt.

MarfeldenWalldorf. JCarpe
Diem - Koriandercone gefiille mit
Streifen von der gerducherten En-
tenbrust und Espuma von Ginkgo
mit Erbsensprossen®: So lautete
die Spezialitit, die Olaf Berkhau-
sen von der Marfelder Lifestyle-
Werkstatt und sein Team bei der
Verleihung des 10. Deutschen
Fernsehpreises in Koln serviert ha-
ben. Dabei haben der Koch Berk-
hausen und seine drei Helfer ein
Catering der Superlative hinge-
lege: Rund 700 Mal bereiteten sie
mit dem Rotbarbenfilet einen der
Hauptginge fir die Galagaste zu.
Die LifestyleWerkstatt in Mor-
felden gehort zu den von den Ver-
anstaltern des Fernsehpreises aus-
gewihlten  Miele-Tafelkiinstlern®,

einer Vercinigung von 28 Premi-
um-Kochschulen, die das Cartering
fiir die rund 1350 Giste ausrichte-
ten, Die Tafelkiinstler versprechen
Lkreative Koch- und intensive Ge-
nusserlebnisse”, Gemeinsam ist ih-
nen der hohe Anspruch an Inno-
vation und Qualitac,

Bereits beim Empfang der Gas-
te konnte Olaf Berkhausen mit
«Carpe Diem® eine Kostprobe sei-
nes Konnens abgeben. Als es nach
der Verleihung der Preise dann
mit 90-minitiger Verspatung ans
Feiern ging, wurden die Gerichte
an vier Stationen frisch zubereitet.
Berkhausen und sein Team ver-
withnten die Giste mit JFilet von
der Rotbarbe mit Krautersaitlin-
gen auf Risotto mit griinem Spar-

gel® und prisentierten das Gericht
in selbst kreiertem Design. Die
Pilze und das Risotto wurden
frisch im Wok zubereitet.

»Die Herausforderung fir uns
bestand  darin, dass die rund
700 Fischgerichte, fur die wir ver-
antwortlich  waren, maoglichst
frisch zubereitet werden sollten®,
berichtet Olaf Berkhausen wvon
der Lifestyle Werkstate, . Jeder Tel-
ler wurde direkt vor den Gisten
zusammengestelle, so dass wir in-
dividuelle Wiinsche beriicksichti-
gen konnten. Wer also den Fisch
lieber ohne Pilze oder eowas mehr
Risotto wollte, wurde prompt be-
dient.” Nach etwa zwéi Stunden

"war die logistische Meisterleistung

vollbracht und alle Galagdste wa-
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ren mit qualitativ hochwertigen
und kreativ angerichteten Speisen
verkastigt.

MWir freuen uns schr, dass wir
unter den MieleTafelkiinstlern’
ausgewahlt wurden, um unser
Konnen im Zuge dieser Gala zu
beweisen®, so Roswitha Kohler,
Geschaftsfithrerin - der  Lifestyle-
Werkstatt in der Marfelder Kirch-
gasse 18. ,Olaf Berkhausen und
unser Team haben die Gratwande-
rung geschafft, die Gerichte frisch
und individuell fir eine so grofe
Zahl von Gasten zuzubereiten.
Dabei sind wir unserem Qualitdts-
anspruch gerecht geworden. Das
ist auch fir einen Tafelkiinstler
cine Herausforderung®, so Roswi-
tha Kohler. fup



